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Recomendaciones Preventivas COVID-19
CAMPOS-PACKING PREDIAL-PLANTAS FRUTICOLAS

PARA UN NUEVO CONTEXTO

Programa integral de seguridad
en tiempos de Coronavirus
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Fuentes:

Mantener la distancia de al menos un metro en
la fila de ingreso.

Demarcar en el piso la zona de espera de
servicio para mantener distanciamiento fisico.

En la entrada del casino o comedor proveer un
punto de sanitizacion de manos.

Definir al aforo del comedor e instalar senalética
que lo indique. Informarse del maximo
permitido por la Autoridad Sanitaria.

Organizar listas definidas de personas por cada
turno, hacer turnos diferidos para evitar
aglomeraciones y realizar trazabilidad.

Deben estar en un mismo turno de almuerzo,
las personas que viven juntos, que se
hospedan en el mismo colectivo o0 que
participen de una misma cuadrilla de trabajo.

Asignar puestos de almuerzo a cada persona.
(permite tener registro de quienes han
almorzado juntos).

Respetar espacio de a lo menos 1 metro entre
los comensales sentados a las mesas, si esto
no fuese posible disponer de barreras fisicas.
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Mantener programa de limpieza y desinfeccion
de las superficies de contacto durante el
almuerzo (mesas, sillas, bandejas, etc.)

Registrar a diario las personas asistentes a
cada turno de almuerzo y su ubicacion en
mesas 0 bancas segun lo asignado.

Registrar el nombre de todas las personas que

%rabajen en la cocina o comedor en cada
urno.

Tener registro, nombre y contacto de cada
persona externa que asista a esta seccion,
transportistas, proveedores, visitas, etc.

El casino, comedor y cocina, deben contar con
buena ventilacion ya sea natural o forzada.

Deben existir barreras de proteccion entre los
alimentos y las personas.

No dejar sal y otros condimentos en las mesas
para uso comun, entregarlos de manera
individual.

Lavado de manos posterior al almuerzo y antes
de ingresar a la seccion de las lineas de
proceso. Puede colocar senalética que
recuerde estas medidas.

Instalar senalética de uso de mascarilas,
alcohol gel y otras instrucciones referidas a
prevencion de la enfermedad Covid-19.




